


Kadws opioate! — Herzlich willkommen!

Bei uns erwartet Sie die gastfreundliche Seele Griechenlands.

GenieBen Sie die Sonne des Mittelmeers in jeder Speise: Uber duftende Krauter

bis hin zu gegrillten Spezialitaten, die wir mit viel (pidogevia) Gastfreundschaft

fur Sie zubereiten. Lassen Sie sich von den Aromen einer uralten Klche verwohnen

und fuhlen Sie sich wie am blauen Agais-Meer. Ein Stlick Griechenland mitten bei uns.

Kann oas opegn! -

Allergene:

a. Eier

b. Erdnusse

c. Fisch

d. Glutenhaltige Getreide

e. Krebstiere

f. Lupinen

g.  Milch und Milcherzeugnisse

(einschlieBlich Laktose)
h.  Schalenfriichte
(z.B. Mandeln, Haselntsse, Walnusse,
Cashewnusse, Pekannlsse, Parantisse,
Pistazien, Macadamia- oder
Queenslandntisse)
i.  Schwefeldioxid und Sulfite
(in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l)
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Sojabohnen / Sojacl
Weichtiere
- (z.B. Muscheln, Schnecken, Tintenfische)

Guten Appetit!

Zusatzstoffe:

mit Antioxidationsmittel
Enthalt Phenylalaninguelle
mit Emulgatoren

mit Farbstoffen

mit Geschmacksverstarker
mit Konservierungsstoffen
mit Phosphaten

mit Sauerungsmitteln

und Saureregulatoren

9. mit Stabilisatoren

10. mit StBungsmittel

11.  mit Uberzugsmittel

12.  mit Verdickungsmittel

13.  mit mit Nitritpokelsalz und Nitrat
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Zusatzliche Kennzeichnungen:
20. Erhohter Koffeingehalt (- mg /100 ml)
21. Chininhaltig
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1. Tomatensuppe/ems)

2. Huhnersuppe

nach griechischer Art

Vot

Krautsalat » | £
Kleiner Gemischter Vorspeisensalat

Mediterraner Bauernsalat
eine geschmackliche Harmonie aus Oliven, Peperoni und Fetg (48

Hahnchenfilet-Salat | ¥ ]32510:

gemischter Salat mit Hohnchen-Filetstreifen

Gyros-Freshhato e e

Gyros mit Rucola, Kirschtomaten, Paprika und Fetakase

1.  Oliven aus Kalamata

12. Gemischter Vorspeisenteller
Kalt und warm (©948)




15. Tzatziki

griechische Joghurt-Spezialitat verfeinert mit Gurke, :
Knoblauch und einem Hauch von Dill ©) :

16. Taramas ©
Kaviarcreme auf griechische Art, hausgemacht

N v.ocontpt ,

X : Feta-Puree leicht scharf, mit Olivenol

20. Hausgemachtes Spanakopitaki
hausgemachter Teig gefullt mit frischem Spinat, :
mediterranen Krautern und Feta, serviert mit cremigem
griechischen Joghurt (vegetarisch ¢9)

5 51 Dalinadakio

_mit Reis gefullte Weinblatter, begleitet von Tzatziki (vegetarisch om8)

22. Gigantes
zarte weille Riesenbohnen in einer reichen Tomatensolle,
mit geriebenen Feta (vegetarisch ™))

23. Auberginen
gebroten mit einem Hauch von Tzatziki (vegetorlsch d.9)

a8 N 24, Zucchini

gebraten mit einem Hauch von Tzatziki (vegetarisch 29)

25. Hausgemachtes Knoblauchbrot
ein knuspriger Genuss mit aromatischem Knoblauch (%9)

- 26. Peperoni gegrillt : :

mit Knoblauch (vegetarisch %%)

| . . 27. Griechische Peperoni
2 sorgfaltig gebraten in feinem Knoblauch und Olivensl (vegetarisch)

28. Saganaki

Schafkase knusprig gebraten ©

29. Feta gebacken

“Schafkase gebacken mit Tomaten, Peperonl und ZW|ebeln 3

-30. Gornelenpfonnen
geschmort in plkonter Tomatensolle mit Paprika und ZW|ebeln (e)
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‘Wahlen Sie ihre Beilage: Pommes oder Reis. Serviert mit einem Salat und Tzatznkl @gR1.8)

Gyros Fe 15 90
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Drehspield :

Souvlaki ' .17,90.'-'

2 saftige Schweinefilet-Spielle ‘ - B
Bifteki | - | .08
Hacksteak ausgefullt mit Feta o
Schweinefilet ' : 17,90
serviert mit aromatischer Krauterbutter T e e
Rumpsteak 250(}; 95,507 "¢
serviert mit aroma |scher Krauterbutter , Pa T :
Lammsouvlaki 21,90

2 herzhafte Lammfleischspiel3e, garniert mit Krauterbutter st S
Lammfilet . 22,50
garniert mit Krauterbutter ; : 4 T
Lammkoteletts o 21,90 %7

direkt.vom Grill - ein echter Gaumenschmaus

Hahnchenbrustfilet - | 1890 et

Haohnchenbrustfilet vom Grill

WMo (Frillpecialititen |00 /o

Wahlen Sie ihre Beilage: Pommes oder Reis. Serviert mit einem Salat und Tzatziki @918

Gyros und 2 Lammbkoteletts : a8 90
Gyros und Rindersleber 18, 90 .
Gyros und Souvlaki : 18,90+
Gyros und Bifteki | : T 90
Gyros, Schweinefilet und Hohnchenbrustfilet 19, 90
Gyros und Calomaris 1 19,90
Grill-Teller ‘ 21 90
Gyros, Souvlaki, Hacksteak und Hohnchenbrustﬁlet : T4 5
Kreta-Teller ' 23 90

“Schweinefilet, Rumpsteak, Lammfilet und Hohnchenbrustﬂlet ,

Lamm-Teller g
Lommsouvlokl Lommﬂlet Lammkotelett und Lommhuftsteok

002
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‘Wahlen Sie ihre Beilage: Pommes oder Reis. Serviert mit einem Salat und Tzat2|k| (@.gk18),
62. Schweinefilet in Metaxasolle 18, 90
63. Schweinefilet ' 18 90 e
: harmonisch ergaénzt durch eine cremige Champignon-Sahnesolle
et 0 64. Rumpsteak 26,50;
> mit gebratenen Zwiebeln und frischen Champignons _ o
‘]  65. Rinderleber | L1980 e
_ i mit gebratenen Zwiebeln und frischen Champignons BRI s
Y é6. Hahnchenbrustfilet | 18,90
auf einer cremige Champignon-Sahnesolle s S

67. Moussaka ' ’ 18,90
S ein traditioneller Auflauf aus saftigem Hackfleisch, schichtweise »
g B mit Auberginen, Kartoffeln, serviert mit einem erfrischenden Tzatziki ()

68. Krasato s 119,50

; geschnetzeltes Schweinefilet vom Feinsten serviert auf elner somtlgen iRy
Sahne- ChommgnonssoBe (2.9.k.18) _

{

, 69. Konig’s Pfanne 19507 2
SR geschnetzeltes Schweinefilet mit Paprika, Champignons, : 2P
FaTAs ~  Zwiebeln, in Rotwein-Sahnesolle

fur 2 Personen , ol

s Wahlen Sie ihre Beilage: Pommes oder Reis. Serviert mit einem Salat und Tzatziki @918

. 75. Elian-Platte , 4600
o Schweinefilet, Rumpsteak, Lammfilet und Hohnchenbrustfilet: : :
| <. 76. AleksPlatte | 4‘2,()&,31’?

Gyros, Souvlaki, Hacksteak und Hohnchenbrustfilet

/7. Lammplatte
Lammsouvlaki, Lammfilet, Lammkotelett und Lommhuftsteak
garniert mit unserer krauterbutter (oK)

| 78 Fischolatte

Colomqris, Lachsfilet, Garnelen und Zanderfilet

46,00,
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‘Wahlen Sie ihre Beilage: Pommes oder Reis. Serviert mit einem Salat und Tzatziki €918

Gyros Spezial in MetaxasoRe mit Kase tberbacken
Bifteki Spezial in MetaxasoBe mit Kase tberbacken
Gyros Uberbacken in Sahnesole mit Kase tberbacken
Putengeschnetzeltes

mit Gemuse ineiner Chomplgnén

1, 90
19,90
18,90
18,90

Sahnesole mit Kase Gberbacken 99)

/. :

| 90. Lachsfilet B0 05
. ~ gegrillt mit Tomaten- KroutersoBe frischem Gemuse, : %
T geloscht in WeiBwein und Cognoc (©9))

2 91. Riesengarnelen 23,90 X
it gegrillt, mit Oliven-Zitronen-Ol und Knoblauch, v
i serviert mit frischem Gemuse und Tzatziki €9 e
¢ ). 92. Calamaris 1890 | °
Sl 3 - Tintenfische gebraten, wahlen Sie Pommes oder Reis aus, Aoy A
serviert mit Tzatziki (on) - ;
93. Zanderfilet 19,90
serviert mit frischem Gemuse, in leichter Zitronen-SahnesoBe (©99) ‘ ¢
94. Fischteller 23,90

Calamaris, Lachsfilet, Garnelen und Zanderfilet,
serviert mit Tzatziki

- 99. Spinat

mlt Kase Uberbacken, Zwiebeln und Knoblauch in Sahnesole ©9)

- 100. Brokkoli . 12,90
mit Kase Uberbacken, in Sahnesole ©7) R L

101.- Gemusepfanne ‘ 12,90

102. Grunen Bohnen i e

', -+ _ in TomatensoBen, mit Gemuse und Fetakase verfeinert

s o \ Aig
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Wahlen sie ihre Béiloge: Pommes oder Reis.
Serviert mit einem Salat und Tzatziki (©ek18)

, (. 106. Gyros

geschnetzeltes Schweinefleisch vom Drehspiel3

| 107.Biftek

b | Hacksteak ausgefullt mit Feta

108. Souvlaki
109. Hohnchenbrustfilet

1  110. Lammsouvlaki
mit Krauterbutter

3 %M@W

5. Fischstdbchen
mit Pommes oder Reis

116. Chicken Nuggets

mit Pormmes oder Reis

117. Pasta in Tomatensolle

120. Pommes
| " 121 Reis
122. Griechische Kartoffeln aus dem Backofen
123. Champignonsofle
124. Metaxasolle
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(Felrinbe
Alkoholfreie Getranke
_ 0,21
Coca-Cola #4820 2,90
Coca-Cola Zero 4810.20 2,90
Fanta 45872 ' : 2,90
Sprite 8 ~ 2,90
Spezi 4820 ' 2,90
Bitter Lemon 1892 | Glnger Ale #8 | Tonic Water 42 3,80
| 0,251
~ | - . Mineralwasser/Stilles Wasser 2,90
| afte/Schorlen | 2
oi A e ' 0,21 5 04l
| Apfelsaft A 3,80 5,50 .
Orangensaft 7 3,80 5,90
Saftschorle Lutts Landlust | Flasche 0,33 l‘_r, '
Streuobst-Apfel - 3,90
£ Rhabarber ' 3,90
: ¢ . Rote Fruchte b SR
“Johanna“ Johannisbeer ’ 9005 5
“Schone Helene® Apfel & Birne 23,90 % =
e HeiBe Getrédnke
| = GlosTee
; I. - Kaoffee Crema
2 Espresso
. Doppelter Espresso - _
-, Cappuccino >
- Mokka o
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Biere vom Fass
0,31 =
- Gilde, Pils 3,20
Gilde, Rubin 3,90
Alsterwasser 3,20
el Flaschenbiere
ity | ' ’ 0,331
Erdinger Weizenbier
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei _
S Gilde Free Pils alkoholfrei 3,90
e Mythos griechisches Pilsbier 4,50
e Spirituosen S h
= : e 2Cl Rl
Ouzo 37,5%Vol 2,80
Ouzo auf Eis 4 cl 37,5%Vol 3,902
~ Metaxa 5*¢ 38%Vol 580 . %
.~ Metaxa7* 4 40%Vol 690 ..
Jagermeister 35%Vol . 3,50
Wodka 45%Vol 3,9l
Averna * 29%Vol 3,50
Ramazzotti 49 30%Vol 3,Sd
Fernet Branca 35%Vol 3,50 -
Baileys 9342 10%Vol . % 350
Sambuca Molinari 4 40%Vol -3, 000 e
Heidegeist 50%Vol o=l 20
Martini bianco/rosso ' 4 cl 14,4%\Vol - 44,59
; Aperol Spritz 4! 15%Vol : 6,97”(‘1_1
'+ Longdrinks ca 40%Vol | 5,90
Sekt
Sekt Piccolo ' FL.0,21 |
e rSe'kt‘ Fl. 0,7 2%
-+ Prosecco’ FLOAN & &
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W%WM
Hauswein trocken
Retsina geharzt
Makedonikos halbtrocken
Imiglikos lieblich

Samos likérwein
Weilweinschorle

@Wm

Hauswein trocken
Makedonikos halbtrocken
Imiglikos lieblich :
Mavrodaphne likorwein
Rotweinschorle

| @f%ﬂ%
g Hauswein trocken

Flaschenweine -

Dbt
E rid trocken

Makedonikos halbtrocken
Imiglikos lieblich

@Wm
Enotria trocken

; Makedonikos halbtrocken
~ «.. Imiglikos lieblich

s

Enotria trocken

T

4

'J ) ,v.Alle,P‘r.eisein Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung.

Griechische Weine - e
GL02l Kar.051

6,50
7,00
6,50
6,50
7,00
6,00

6,50
6,50
6,50
7,00
6,00

6,50

Drudffeh_ler und Irrtiimer vf)rbeha&m :

1250

13,50 -

S 12Eh e

- 1250

18505 S
ns0

12,50
12,50
12,507~
13,50
1,50

_ 12,50

0,751

24,90
24,90
22,50

. 2490
2490
22,50 574
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